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Menus de la
Restauration scolaire

Fruit de saison

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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. Filet de dinde Chipolatas ~ ‘ . | Filet de poisson pané
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Fruit de saison

Purée et carotte
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Puree et haricot vert

Mardi

Purée et poireau
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Boeuf haché Filet de dinde Jambon blanc Filet de poulet Colin

Purée et chou-fleur

Jeudi Vendredi

Purée et epinard

Salade de pate

Chou-fleur mimosas
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« produits subventionnés par I’aide

de I’UE a destination des écoles »

peut contenir lait, gluten, ceuf, céleri, soja, fruits a coque, mollusque, moutarde, sésame
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Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux avec la
plateforme"mangeons bio ensemble" et le maraichage du Ressort. Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré. Les
viandes de beeuf, porc et les volailles sont élevées et abattues en France dans les départements limitrophes. Les poissons
sont issus d’une filiere écocertifiée Péche Responsable.

ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage alimentaire.



	Feuille1

